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rafforzi il settore della “ricerca e innovazione” e promuova

111
la “creazione di una rete di ricerca” tra il capofila e i . . . .

partner coinvolti. . -
|

Condivisione tra i partner dei risultati sviluppati nel
campo della postraccolta, della riduzione degli sprechi in
postraccolta, e nella trasformazione dei prodotti
ortofrutticoli

€ > C @ food gainst-food platform-food-# d-food-waste_en e % 0@ :

An official website of the European Union  How do you know? v

European English Search
E u Commission B9 ng

Food Safety

Home QEGLEEN Animals v  Plants v Horizontal topics v

European Commission > Food Safety > Food > Food Waste > EU actions against food waste > EU Platform on Food Losses and Food Waste

EU Platform on Food Losses and Food Waste

Key recommendations for action Platform meetings Platform members
The recommendation of the Platform aim to View minutes and presentations from the See the lists of Members from public entities and
tackle food waste. meetings of the platform. private stakeholders.

Thematic sub-groups
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REGIONE BASILICATA

Anevo LLC si concentra sullo sviluppo della sua attivita' sul mercato
della frutta fresca

Grande potenziale per drupacee e piccoli frutti
dei Paesi balcanici

Anevo Trading, con sede a Erlangen, & da molti anni saldamente
radicata nel settore della trasformazione. Parallelamente al graduale
cambio generazionale, |'azienda sta ora espandendo le proprie attivita
anche sul mercato del fresco. Sempre pili spesso, drupacee e piccoli
frutti dei Balcani vengono importati attraverso il loro sito in Serbia. E
c'é un ulteriore potenziale commerciale, dice I'amministratore delegato
Anneliese Vollweiler.

/i

B %, /
Le susine fresche della regione balcanica sono sempre pit
apprezzate dai retailer tedeschi.

L'azienda, fondata nel 2005, si occupa di diversi segmenti del
commercio alimentare, come miele, frutta surgelata, puree e
concentrati, e oli. "Nel segmento della frutta, forniamo principalmente i
grandi panifici e le aziende industriali (succhi di frutta e marmellate,
latticini e distillati). Tuttavia, negli ultimi quattro anni, anche il settore
della frutta fresca & cresciuto molto", osserva la signora Vollweiler. Le
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Innovations

This organisation has been identified as a Key Innovator for the following EU-funded innovation:

The insertion of the BLOW device in
biodegradable films for fresh fruit and
vegetable confers breathing properties
to the packaging.

Project: MYPACK
Topic: Smart & Sustainable Society

& Business Ready

Unione Europea

Fondo Europeo di Sviluppo Regionale

Partnership

@& mypackfood.eu/news/mypack-final-conference-2nd-february-2022-from-930-am-

HOME ABOUT ¥  PUBLICATIONS ¥  NEWS&EVENTS ¥

Final Conference

Online event on sustainable packaging solutions
for the food sector

B 2February2022 @ 9:30 AM CET
@ www.mypackfood.eu
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Tempistica attivita
(trimestri)

1 2 3 4 5 6 7 8

Fase o WP 1: Coordinamento

Fase o WP 2: Analisi socio
economica del settore e delle
Innovazioni proposte

Fase o WP3: Ottimizzazione della
filiera ortofrutticola e riduzione
degli sprechi

Fase o WP4: Disseminazione dei
risultati
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Valutazione economica del settore e della filiera
ortofrutticola nei Balcani, con riferimento alla
Romania e Bosnia-Herzegovina

a) produzioni ortofrutticole di maggior rilievo e le
quantita prodotte

b) mercati preferiti per la commercializzazione e
quelli potenziali da sviluppare

c) livello tecnologico della filiera e le misure
esistenti per ridurre gli sprechi

d) opportune valutazioni economiche per le
strategie e le innovazioni proposte e le ricadute
sociali compresa la percezione del consumatore
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NATURAL FOOD

performing the strictest control of the transy

Certifcates: BRC 7, IS0 9001:2015, HACCR, IFS Food 6, OK, KASHER, Organic, Global GAP
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metodologie innovative e processi a basso costo
per migliorare le prestazioni della filiera
ortofrutticola, ridurre gli sprechi, e favorire una
miglior qualita delle produzioni.
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Universita degli Studi della Basilicata

Il tuo futuro parte da qui

Home > Comunicati stamps
> Progetto e sondaggic: ‘Food waste reduction/S.K|LP.E. - Sharing Knowledge to Increase Postharvest Efficiency”

Progetto e sondaggio: "Food waste
reduction/S.K.I.P.E. - Sharing Knowledge to
Increase Postharvest Efficiency”

Food waste survey: millennials edition. Sei nato/a tra il 1980 e il 20067 Partecipa al
questionaric sullo spreco alimentare domestico.

Scarica la locandina allegata (e inquadra il Qr Code) oppure vai al link:

httpsfdocs google com/forms/die/\FAIDOLSCTix-
<0sWIbFHCROIQOPIEY2nsL b KIKsMjneSQUCIUNIKOviewform

Il progetto, di ampia portata, mira ad un'analisi economica e tecnologica per individuare
la percezione dei consumatori rispetto al tema dello spreco alimentare, e proporre nuovi
sistemi di trasformazione e conservazione in grado di limitare lo spreco alimentare lungo
tutta la filiera. | ricercatori Dott. Francesco Genovese e Dott. Mauro Viccaro della Scuola
di Scienze Agrarie, Forestali, Alimentari ed Ambientali, intendono evidenziare
l'i'mportanza del tema dello sprece alimentare coinvolgende i giovani studenti del
nostro ateneo. In quest'ottica, nell'ambito del progetto “Food waste reduction/S.KI1PE. -
Sharing Knowledge to Increase Postharvest Efficiency”, viene presentato il questionario
“Food waste survey: millennials edition”, con l'intento di indagare le conoscenze, gli
atteggiamenti e | comportamenti dei millennials e dei post-millennial nei confronti dello
spreco alimentare domestico. La partecipazione attiva degli studenti Unibas &
fondamentale: "Se comprendere & impossibile, conoscere & necessario” (Primo Levi) per
ridurre gli impatti derivanti dallo spreco alimentare sul nostro pianeta.

Documenti
Locandina
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Scuola di Scienze Agrarie, Forestali, Alimentari ed Ambientali

Food waste survey: millennials edition

Seinato/a tra il1980 il 20067

Partecipa al questionario
sullo spreco alimentare

domestico!

Quale modo migliore per fare un

piccolo passo contro gli sprechi?

Inquadra il codice QR

e rispondi alle domande!
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1 Ottobre

Aula A17, Unibas polo di Macchia Romana

ore 9.30-12.30 | meet.google.com/gho-cnpm-rkt

Giornata Mondiale dell’ Alimentazione:
non lasciamo nessuno indietro !

Una produzione migliore, una nutrizione migliore,

un ambiente migliore e una vita migliore.

>

Le Tecnologie
Alimentari per ridurre |
lo spreco alimentare, | ‘

== ] !
Studi della Basilicata Scuoka di Scienze Agraria, Forestal Almentari e Amb
j§

S,

:“'@“ %,
\M}S

NON
LASCIARE 1982
NESSUNO
INDIETRO '
Ordine dei Tecnolog! Alimentari di
BASILICATA & CALABRIA

con la partecipazione del Liceo Scientifico G.Galilei, Istituto Alberghiero e Istituto Agrario di Potenza
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Per ridurre lo spreco

Per ridurre lo spreco alimentare serve la condivisione di conoscenze

23 Mogeh 2022

1l progetto di
in postraccolta

SK.LPE. punta sulla

s depostphotes com

di Francesco Genoves

1l progetto S.K.I.PE. "Sharing to postharvest ", partito nel mese di ottobre 2021, & un progetto di
internazionale finanziato dall'Unione Europea ito del FESR i 2014-2020 (Asse 1 - “Ricerca, sviluppo
tecnologico e innovazione” (OT1).

1 progetto, a carattere pilota, intende lo stato della ica sui prodotti or con la finalitd di ridurre gli
sprechi di prodotto nella fase primaria della che questo & un diffuso della filiera agroalimentare, a

livello mondiale, come riportato anche dalla FAO.

Considerando le perdite come un’ della filiera

per ogni singolo prodotto, le attivitd di ricerca e studio della presente proposta

POSTER DI PRESENTAZIONE
DEL PROGETTO S.K.I.P.E

SHARING KNOWLEDGE TO INCREASE POSTHARVEST EFFICIENCY

INTRODUZIONE

Le perdite « gl sprechi allmentarl rappresentano una sfida globale.
Secondo. i

OBIETTIVI

Approfondire la situazione economica, il mercato d riferimento ¢ o
prodott ortolruttico, con

0 | stato @ innovasione tecrologica per |

cirea un w20
a
fileca amentare. Le principall cause el fenameno 51 devano alle
Inetficienze pella filera, Inadegustezza celle modali di trasporto o
i cccede

immagazi . disattenzione del c: nes nze
degli acquist ¢ preparazione delle porzioni, Gificolts nella corretta
enont @ aiment

o4 sccedenze. Ridurre le pertite ¢ gl sprechi alimentart pubd, dungue,

PARTNER

mumﬂmm.m-\ che coinvolgono diversi
2 affrontare

alla riduzione di sprechi di prodotto sia in postrccolia che nella
trasfomazione.

* UNIVERSITA' DEGUI STUDI DELLA BASILICATA-SCUOLA DI SCIENZE AGRARIE, FORESTAL, ALMENTARI &
AMBIENTALI {SAFE), Rakio. (Partner Copofila) hitpy//portale.unibas.t/sita/ home.html

+ TECHNICAL UNIVERSITY OF CLUJ NAPOCA-NORTH CENTER UNIVERSITY OF BAIA MARE (UTCLUJ-CUNSM),

Romania hitpas/ /werw.utchi.ro/en/

+ FEDERAL AGROMEDITERRANEAN INSTITUTE OF MOSTAR, Bosnla-Herzagovine hitpa:/ /www.fax.ba/en

WORK PACKAGES

RISULTATI ATTESI

W progemto vuole mettere in condivisione, con
arce UE (Romania) e exta UE (BosniaMerzegovinal. | risulati

! parnar memet dee

ione del prodoel artofrutlicoll. St

AL navemarTy oF cLuy
UNIVERSITY MARE, come un
o con FEDERAL AGROMEDITERRANEAN WSTITUTE

w2 ANAUSI ONOMICA DEL SETTORE € DELLE
ANOVAZIONI  PROPOSTE:  valutazione _economica post raccoks. &
b v e e e | woysomo e s M, mdiaria seiis f dhulgione &
Hezegovina. I progeto ha. dunque. 1o 5copo G costiuire una nuova rete di
we3. DELLA FILERA e
RIOUZIONE degh St el Bulicata con TECHNICA
aaseo cost per miglorre Ia quale e produions iucend g | RAPOCANORTH CENTER
b ded OF MOSTAR, come. panner swra UE: con o scopo i conaiiders
WP4. DISSEMINAZIONE DEI RISULTATI: detinizione © @vulgazione di
aaeanon, " secmics | BUene patihe ¢ potenziare i trasteriment

scientiche.
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https://skipefood.wordpress.com/
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Sharing knowledge to increase postharvest efficiency

https://www.rinnovabili.it/economia-circolare/ridurre-spreco-alimentare-condivisione-conoscenze-skipe/
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Postharvest Technologies of Fresh Citrus Fruit: Advances and
Recent Developments for the Loss Reduction during Handling

and Storage

Maria Concetta Strano ', Giuseppe Altieri 2, Maria Allegra ', Giovanni Carlo Di Renzo 2,
Giuliana Paterna 20, Attilio Matera 2 and Francesco Genovese 2*

check for
updates
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Abstract: Cifrus spp. are spread mainly in the Mediter basin and rep the largest fruit

source for human consumption. Postharvest losses, mainly due to di and metabolic disord

of fruits, can cause severe wastage, reaching 30 to 50% of the total production. Preserving quality
and extending shelf life are essential objectives for postharvest technological innovation, determined
by the proper handling, treatment, storage and transport of harvested produce. Moreover, the
application of novel sustainable strategies is critical for the reduction of synthetic fungicide residues
on fruit surfaces and the impact on the environment caused by waste disposal of fungicides. In this
article, the current knowledge about the safest and more sustainable strategies, as well as advanced
postharvest handling and storage technologies, will be critically reviewed.

Keywords: sustainable strategies; innovative technologies; fruit quality; storage; shelf life; postharvest;
modified atmosphere packaging (MAP); cold storage room; precooling
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1. Introduction

Citrus spp. are the largest fruit source for human consumption in more than 100 countries
distributed over the world. Citrus crops are grown chiefly in the Mediterranean Basin,
particularly in Spain, Greece, Italy, Tunisia and Turkey, as well as Australia, Califor-
nia and South Africa—countries and regions characterized by Mediterranean-like cli-
tes [1]. Or: (Citrus si| is (L.) Osbeck), mandarins (C. reticulata L.), clementines

had
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